
Terrine de chèvre et mascarpone aux fines herbes, artichauts
 Pâté de campagne maison, pickles, salade

Crémeux de petits pois, lard, mousse wasabi 

FORMULE À 26,90€

Moelleux aux amandes, caramel beurre demi-sel, chantilly
Flan pâtissier  maison

Coulant au chocolat, cœur spéculos, glace vanille 
Crème brûlée parfum selon l’humeur du chef

Fromage blanc, crème ou coulis maison  
Salade de fruits frais 

Vacherin glacé, coulis maison 

Les Maxi :
Salade, tomates, burratina, pesto
Salade Lyonnaise (lardons, croutons, œuf poché)

Entrées :
Terrine de chèvre et mascarpone aux fines herbes, artichauts 
Crémeux de petits pois, lard, mousse wasabi 
Pâté de campagne maison, pickels, salade 

Desserts maison :

Plats :

Pluma de cochon, sauce ail et amandes, écrasé pommes de terre  
Filet de poisson mariné, sésame, cebette, risotto aux oignons,
Risotto de lentilles, tagliatelles de légumes, burratina
Gratin de ravioles du Royans aux tomates confites

Flan pâtissier maison 
Moelleux aux amandes , caramel beurre demi-sel, chantilly
Coulant au chocolat, cœur spéculos, glace vanille
Crème brûlée, parfum selon l’humeur du chef
Salade de fruits frais
Café gourmand (Thé : supplément 0,50€) 
Vacherin glacé, coulis maison

 9,00€
 8,50€
8,50€

7,00€
7,00€
7,50€
7,00€
6,50€
8,00€
7,00€

CARTE

Fromages et Glaces :
Fromage blanc, crème ou coulis de fruits maison
1/2 St Marcelin
Café Liégeois 
Glace chocolat, caramel, caramel beurre demi-sel, chantilly 
Glace fruit de la passion, citron, meringue, coulis de fruits, chantilly

4,90€
6,50€
7,90€
7,90€
7,90€

15,00€
14,00€

18,00€
18,00€
16,00€
16,00€

Suggestions :

Pluma de cochon, sauce ail et amandes, écrasé pommes de terre 
Filet de poisson mariné , sésame, cebette, risotto aux oignons

Gratin de ravioles du Royans aux tomates confites
Risotto de lentilles, tagliatelles de légumes , burratina

Hamburger du moment, pain aux graines maison, steak haché de
boeuf (150g), pommes de terres grenailles, salade
Tartare de bœuf (180g), pommes de terres grenailles, salade
Consulter également notre ardoise.

18,00€

18,00€


